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CAIET DE SARCINI 

PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE  

SERVICII DE PREPARARE SI SERVIRE MASA CALDA 

in santierele de foraj 

 

 

FORAJ SONDE S.A. Craiova are ca principala activitate forajul sondelor de titei si gaze pe 

intreg teritoriul Romaniei.  

 In scopul asigurarii celor mai bune conditii pentru personalul din santierele de foraj, pe data de 

14.05.2025 va avea loc o licitatie organizata de FORAJ SONDE S.A. Craiova cu privire la selectia de 

furnizori pentru asigurarea serviciilor de preparare masa calda la sonde, COD CAEN 1089  - Fabricarea 

altor produce alimentare n.c.a. 

 Ofertantii trebuie sa asigure in regim  continuu (24/24 ore) o bucatarie mobila complet utilata, 

cu vesela aferenta si personal de specialitate (2 bucatari), pentru prepararea zilnica a maxim 50 portii 

pentru mic dejun, pranz si cina,  

 Masa intr-o zi trebuie sa asigure 4000 calorii/persoana, iar pe langa masa sa se asigure ceaiuri 

si cafea pe toata durata zilei. 

 

Conditii de calificare 

 

Sunt admisibile exclusiv ofertele care indeplinesc cumulativ urmatoarele conditii de calificare:  

 

• sa faca dovada proprietatii sau folosintei cu titlu oneros pe durata de cel putin 5 ani, a 

echipamentelor de masurare si facilitatilor de depozitare a alimentelor, conform cerintelor 

prevazute de lege, 

• sa faca dovada proprietatii sau folosintei cu titlu oneros pe durata de cel putin 5 ani, a unui 

spatiu autorizat pentru destinatia de prepararare a alimentelor, care respecta toate normele de 

igiena si siguranta sanitara; 

• sa faca dovada proprietatii sau folosintei cu titlu oneros pe durata de cel putin 5 ani - inclusiv 

in baza prestatiilor la care sunt indrituiti in baza unor contracte incheiate cu furnizorii proprii in 

acest sens - a unor mijloace de transport autorizate pentru transportul hranei, care asigura 

mentinerea nivelului calitativ al acesteia la o temperatura adecvata; 

• sa faca dovada proprietatii veselei, care respecta toate normele de igiena si siguranta sanitara. 

 

Nerespectarea oricarei conditii de calificare conduce la declararea ofertei ca inadmisibila, sens in care 

aceasta nu va fi evaluata din perspectiva criteriului de atribuire. 

 

Criteriul de atribuire:  

  

Ofertele vor fi punctate conform urmatorului criteriu de atribuire: 
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o tariful financiar ofertat-lei/zi fara TVA: 60%; 

o experienta similara dovedita prin contracte care atesta furnizarea serviciilor de masa calda, in 

santiere, pe o durata de minim 5 ani anterior datei publicarii anuntului privind orgznizarea 

prezentei licitatii, inclusiv declaratii pe proprie raspundere date de reprezentantul legal, care 

confirma executarea obligatiilor rezultate din respectivele contracte: 10%; 

o varietatea meniurilor ofertate: 10%; 

o calitatea nutritiva a meniurilor ofertate, din perspectiva aportului de proteina animala utilizat: 

10%; 

o calitatea veselei utilizate: 10%; 

 

Va fi declarata castigatoare oferta - admisibila - care are cel mai mare numar de puncte. 

 

MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI  

Ofertantii vor prezenta urmatoarele documente : 

1. Adresa de inaintare 

2. Documente de calificare 

3. Propunere financiara 

 

 

DOCUMENTELE PENTRU CALIFICAREA OFERTANTILOR 

 

In vederea calificarii, ofertantii depun obligatoriu urmatoarele documente: 

 

1. Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului, in copie lizibila cu mentiunea 

„conform cu originalul” 

2. Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Comertului in original sau copie lizibila cu 

mentiunea „conform cu originalul”, din care sa rezulte faptul ca ofertantul are codul Caen corespunzator 

obiectului achizitiei. 

3. Autorizatie de inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor, emisa de catre 

A.N.S.V.S.A., in copie lizibila cu mentiunea „conform cu originalul” 

4.Autorizatie pentru desfasurarea activitatii de alimentatie publica, emisa de catre Primaria de pe 

raza localitatii unde este inregistrat punctul de lucru, in copie lizibila cu mentiunea „conform cu 

originalul” 

5. Dovada ca ofertantul detine mijloc de transport echipat si dotat corespunzator pentru 

transportul hranei, pentru transportul marfurilor perisabile, in copie lizibila cu mentiunea „conform 

cu originalul”. 

6. Declaratie pe propria raspundere ca si-a insusit cerintele din documentatia de atribuire si le va 

respecta in totalitate, asa cum au fost ele solicitate de autoritatea contractanta. 

 

 

MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE 

 

Propunerea financiară trebuie si fie corelata cu cerintele autoritatii contractante si sa permita 

indeplinirea contractului de achizitie, la parametrii cantitativi si calitativi solicitati prin caietul de 

sarcini, in conditiile legal reglementate de legislatia in vigoare. Pretul inclus in propunerea financiară 

va fi estimat in lei, fara TVA. cu specificarea TVA separat.. 

 

Ofertantul va elabora propunerea financiară  (Formular de oferta) conform anexei atasate (anexa 

1) de mai jos. 

 

Ofertant: <se introduce denumirea completă a ofertantului> 

Adresa: <se introduce adresa ofertantului> 

Telefon/e-mail: <se introduc datele de contact ale ofertantului> 

 



 

OFERTĂ 

 

nr........ din data............. 

 

Stimate doamne, stimați domni, 

 

Ca răspuns la cererea dvs. de ofertă nr...... din data........, vă transmitem în cele ce urmează oferta noastră 

de preț pentru preparare masa calda la sonde. 

 

 

Nr. 

crt. 

(1) 

 

Denumirea serviciilor 

(2) 

 

Cant. 

(3) 

 

Preț 

unitar 

(4) 

 

Valoare totală 

fără TVA 

(5=3*4) 

1 Mic dejun 1   

2 Pranz 1   

3 Cina 1   

 TOTAL / ZI    

 

NOTA: 

Prestatorul va prezenta autoritatii contractante, in forma scrisa, pana cel tarziu in ziua de marți a 

fiecarei saptamani o propunere de meniu pentru saptamana urmatoare. Dupa analizarea propunerii de 

meniu, autoritatea contractanta va transmite prestatorului confirmarea meniului asa cum a fost primit 

sau observatii/modificari asupra acestui meniu in cazul in care acestea exista, pana cel tarziu in ziua de 

vineri a fiecarei saptamani pentru saptamana urmatoare. 

 

 

 

DIRECTOR GENERAL, 

CONSTANTIN VICTOR 


